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D E T  K O L D E  B O R D

½ æg med rejer og dild med cirtronbåde

2 slags ost med frugt,  druer og kiks

Luksus Hønsesalat med bacon

Hjemmeavet Ris a la Mande med kirsebærsauce.

Marineret hvide sild med løgringer & kapers,

hertil  karry salat

Hjemmelavet æbleflæsk

Mørbradbøf med bløde løg og champignon

Paneret rødspættefilet med remoulrde og citronbåde

1 Tarteletter med kylling og aspargs,

 med friskhakket persil le

T I L V A L G

Rugbrød, franskbrød, smør og fedt + 15,-

Flæskesteg med rødkål og agurkesalat + 28,-

Sylte med rødbede og sennep + 15,-

Gravad laks med rævesauce + 25,-  

L I L L Y ' S  R E S T A U R A N T

Julefrokost menu nr.  1

D E T  L U N E

P R I S  1 8 8 , -  P R .
K U V E R T ( M I N .  9  P E R S O N E R )



D E T  K O L D E  B O R D

½ æg med rejer og dild med cirtronbåde

Røget ål  med røræg

Gravad laks med rævesauce. 

2 slags ost med frugt,  druer og kiks

Hjemmeavet Ris a la Mande med kirsebærsauce.

Marineret hvide sild med løgringer & kapers,

hertil  karry salat

Hjemmelavet æbleflæsk

Mørbradbøf med bløde løg og champignon

Paneret rødspættefilet med remoulade og citronbåde

1 Tarteletter med kylling og aspargs,

 med friskhakket persil le

Flæskesteg med rødkål og agurksalat 

T I L V A L G

Rugbrød, franskbrød, smør + 15,-

Sylte med rødebede og sennep +15,-

Luksus Hønsesalat med bacon +20,-

L I L L Y S  R E S T A U R A N T
Julefrokost menu nr.  2

D E T  L U N E

P R I S  2 3 8 , -  P R .
K U V E R T ( M I N .  1 0  P E R S O N E R )



J U L E P L A T T E R  N R .  5

Marineret sild med løg & kapers

Brieost med peberfrugt,  druer

Røget ål  med røræg

Hjemmelavet æbleflæsk

Hønsesalat med bacon

Mørbradbøf med bløde løg og champignon

Paneret rødspættefilet med Remolade

Gravad laks med rævesauce.

Sylte med rødebede og sennep

Hjemmelavet æbleflæsk

Hønsesalat med bacon

Paneret rødspættefilet med Remolade

Marineret med løg & kapers

Brieost med peberfrugt,  druer

T I L V A L G

Rugbrød, franskbrød, smør + 15,-

Hjemmeavet Ris a la Mande med kirsebærsauce +20,-

L I L L Y S  R E S T A U R A N T

J U L E P L A T T E R  N R .  6

P R I S  1 7 5 , -  P R .
K U V E R T ( M I N .  4  P E R S O N E R )

P R I S  1 5 5 , -  P R .
K U V E R T ( M I N .  4  P E R S O N E R )


